
SERATE 

2020
GASTRONOMICHE

COMUNE DI
CERANESI

CALENDARIO 2020
Venerdì 16 Ottobre – Trattoria GIOSEPPINA DA TUGNI
Sabato 17 Ottobre – Pizzeria LA ROSA DEL MUIUN

Giovedì 22 Ottobre – OSTAJA DÒ CIÛMMIN
Venerdì 23 Ottobre – Ristorante DA LUIGINA
Sabato 24 Ottobre – HOSTARIA EMILIA

Giovedì 29 Ottobre – Pizzeria della LOCANDA
Venerdì 30 Ottobre – OSTERIA PARODI di Parodi FaustoVenerdì 30 Ottobre – OSTERIA PARODI di Parodi Fausto

Sabato 31 Ottobre – Ristorante BERTIN
Venerdì 6 Novembre – Ristorante LOCANDA DEI CACCIATORI
Venerdì 13 Novembre – Pizzeria LA ROSA DEL MUIUN

Sabato 14 Novembre – Trattoria LA CHELINA
Giovedì 19 Novembre – Pizzeria della LOCANDA

Venerdì 20 Novembre – Ristorante PINO
Sabato 21 Novembre – HOSTARIA EMILIASabato 21 Novembre – HOSTARIA EMILIA

Giovedì 26 Novembre – OSTAJA DÒ CIÛMMIN
Venerdì 27 Novembre – Trattoria GIOSEPPINA DA TUGNI

Venerdì 27 Novembre – Ristorante BERTIN
Sabato 28 Novembre – OSTERIA PARODI di Parodi Fausto

Venerdì 4 Dicembre – Ristorante DA LUIGINA
Sabato 5 Dicembre – Trattoria LA CHELINA

Venerdì 11 Dicembre – Ristorante LOCANDA DEI CACCIATORIVenerdì 11 Dicembre – Ristorante LOCANDA DEI CACCIATORI
Sabato 12 Dicembre – Ristorante PINO



TRATTORIA GIOSEPPINA DA TUGNI
Via Gaiazza, 108 – Ceranesi (GE)
Tel. 010 8622968 – Cell. 338 1831081

VENERDÌ 16 OTTOBRE – € 35,00

Menù “Sapori del Bosco”

Tartare di fassona ai funghi porcini
Lardo di Colonnata con castagne e mieleLardo di Colonnata con castagne e miele
Selezione di Formaggi “Azienda agricola Pilan”
con marmellata ai frutti di bosco

Taglierini al sugo di lepre
Risotto ai funghi porcini

Cervo in salmì
Fritto misto di verdure e funghi porcini

Bis di dolci della casaBis di dolci della casa

Dolcetto “Dogliani” o Bonarda frizzante

Acqua – Caffè – Digestivo

E’ gradita la prenotazione

TRATTORIA GIOSEPPINA DA TUGNI
Via Gaiazza, 108 – Ceranesi (GE)
Tel. 010 8622968 – Cell. 338 1831081

VENERDÌ 27 NOVEMBRE - € 32,00 

Menù “Stoccafisso”

Stoccafisso con panissette e cipollina fresca
Stoccafisso Brandacujun
Insalata di stoccafisso alla mediterranea

Corzetti della Valpolcevera alla crema di 
stoccafissostoccafisso

Stoccafisso in umido con patate e olive 
taggiasche

Tris di dolci

Nostralino della Valpolcevera 
“Tenuta La Crocetta”

Acqua – Caffè – Digestivo

E’ gradita la prenotazioneE’ gradita la prenotazione



“LA ROSA DEL MUIUN”
Via Gaiazza, 137A - Ceranesi (GE)
Tel. 010 7210717 – Cell. 338 3652222

SABATO 17 OTTOBRE - € 15,00

“…Sapori di una volta…”

Trippa fredda
Fegato alla VenezianaFegato alla Veneziana
Lingua con salsa verde
Trippa in umido
Rognone in umido

Dolce

Acqua – Caffè e “Ciuccatour”

Bibite e Vino esclusi dal prezzo.

“LA ROSA DEL MUIUN”
Via Gaiazza, 137A - Ceranesi (GE)
Tel. 010 7210717 – Cell. 338 3652222

VENERDÌ 13 NOVEMBRE – € 25,00
 
“A cena dalla nonna Rosetta”

Antipasti mistiAntipasti misti

Lasagne al forno
Trofie di castagne (panna/stracchino)

Nodini di filetto alla piastra con porcini
Coniglio alla ligure con verdure pastellate

Fagottini golosi alla Nutella

Acqua, vino, caffè e “Ciuccatour”

E’ gradita la prenotazioneE’ gradita la prenotazione



OSTAJA DÒ CIÛMMIN
Via Bartolomeo Parodi, 82 - Ceranesi (GE)
Tel. 010 782823 - Cell. 392 6222189

GIOVEDÌ 22 OTTOBRE – € 45,00

Acciughe ripiene
Tonno impanato su crema di cipolla rossa
Vellutata di pomodoro con carpaccio di baccalàVellutata di pomodoro con carpaccio di baccalà
Fiori di zucchine ripieni di ricotta affumicata

Ravioli di branzino ai frutti di mare
 
Frittura mista di pesce 

Sorbetto ai frutti di bosco

Vino bianco in bottiglia (mosso o fermo,
 selezione della casa), caffe e digestivo selezione della casa), caffe e digestivo

È gradita la prenotazione. 
Il menù può essere modificato prenotando, 
per qualsiasi esigenza legata a intolleranze 
o altri motivi.

OSTAJA DÒ CIÛMMIN
Via Bartolomeo Parodi, 82 - Ceranesi (GE)
Tel. 010 782823 - Cell. 392 6222189

GIOVEDÌ 26 NOVEMBRE – € 45,00

Cappon magro della casa
Acciughe marinate
Ciuffi di calamari all’aceto balsamicoCiuffi di calamari all’aceto balsamico
Acciughe ripiene
Baccalà impanato con marmellata di cipolla
 
Taglierini al ragù di moscardino

Ricciola con funghi porcini

Panna cotta con castagne

Vini della casa, caffè e digestivoVini della casa, caffè e digestivo

È gradita la prenotazione. 
Il menù può essere modificato prenotando, 
per qualsiasi esigenza legata a intolleranze 
o altri motivi.



RISTORANTE “DA LUIGINA”
Via N.S. dell’Orto, 3 – Loc. Gaiazza – Ceranesi
Tel. 010 780468 – Cell. 347 3860652

VENERDÌ 23 OTTOBRE – € 32,00

Focaccia di patate
Crostini di polenta con funghi porcini trifolati e 
funghi porcini frittifunghi porcini fritti

Ravioli ripieni di funghi con sugo di 
funghi porcini
Sorbetto

Ravioli di carne con sfoglia alla maggiorana 
con sugo di cervo
Ravioli di zucca con sfoglia alla curcuma 
con crema ai formaggicon crema ai formaggi

Dolce della casa o macedonia

Acqua – vino – caffè – limoncello

RISTORANTE “DA LUIGINA”
Via N.S. dell’Orto, 3 – Loc. Gaiazza – Ceranesi
Tel. 010 780468 – Cell. 347 3860652

VENERDÌ 4 DICEMBRE - € 32,00

Focaccia di patate
Frittelle di baccalà con verdure

Cannelloni con baccalà alla vicentina e Cannelloni con baccalà alla vicentina e 
castelmagno
Ravioli di polenta con sfoglia allo zafferano 
con sugo di stoccafisso

Sorbetto

Stoccafisso bollito con patate e fagiolane
Polenta grigliata e salse di accompagnamento

Dolce della casa o macedoniaDolce della casa o macedonia

Acqua – vino – caffè – limoncello

E’ gradita la prenotazione
E’ gradita la prenotazione



HOSTARIA EMILIA
Piazza Beato Pareto, 10A – Ceranesi 
Loc. Geo (GE)
Tel. 010 710640 – Pagina FB Hostariaemilia

SABATO 24 OTTOBRE – € 35,00

Flûte di benvenuto

Sformatino di funghi con fondutaSformatino di funghi con fonduta
Carpaccio di fassona con scaglie di grana
Funghi trifolati
Cuculli alle erbette

Triangoli di porcini al burro fuso, pinoli e 
grana a scaglie
Fettuccine al sugo di lepre

Tagliata di manzo con rucola e grana o Tagliata di manzo con rucola e grana o 
con castelmagno o con i funghi

Panna cotta con le castagne o 
crostata ai frutti di bosco

Acqua - Vino – Caffè

E’ gradita la prenotazione

HOSTARIA EMILIA
Piazza Beato Pareto, 10A – Ceranesi 
Loc. Geo (GE)
Tel. 010 710640 – Pagina FB Hostariaemilia

SABATO 21 NOVEMBRE – € 32,00

Flûte di benvenuto

Tartare di manzo dell’hostariaTartare di manzo dell’hostaria
Lardo con le noci e il miele
Selezione di formaggi con composte di frutta

Trofie di castagne al pesto
Tortelli di pera con crema al gorgonzola

Lingua bollita con salsa verde
Fritto misto all’italiana

Zuppa inglese o Panna cottaZuppa inglese o Panna cotta

Acqua – Vino – Caffè

E’ gradita la prenotazione



PIZZERIA DELLA LOCANDA
Via Monte Comego, 2A – 
San Martino di Paravanico - Ceranesi (GE)
Tel. 010 791391 – Cell. 370 3616669

GIOVEDÌ 29 OTTOBRE – € 17,00

GRAN GIRO PIZZA

Birra grande alla spinaBirra grande alla spina

Dolce della casa

PIZZERIA DELLA LOCANDA
Via Monte Comego, 2A – 
San Martino di Paravanico - Ceranesi (GE)
Tel. 010 791391 – Cell. 370 3616669

GIOVEDÌ 19 NOVEMBRE – € 17,00

GRAN GIRO PIZZA

Birra grande alla spinaBirra grande alla spina

Dolce della casa

E’ gradita la prenotazioneE’ gradita la prenotazione



OSTERIA PARODI DI PARODI FAUSTO
Via Gaiazza, 150 A – Ceranesi (GE)
Tel. 010 780622

VENERDÌ 30 OTTOBRE –  € 35,00 
(€ 15,00 bambini sotto ai 12 anni)

“Serata Funghi”

Antipasti mistiAntipasti misti

Triangoli ai funghi con salsa di nocciole
Trofiette con funghi porcini, salsiccia e zafferano

Funghi porcini impanati e fritti
Straccetti di vitellone con funghi porcini

Dolci della casa

Vino – Bevande – Caffè

Prenotazione obbligatoriaPrenotazione obbligatoria

OSTERIA PARODI DI PARODI FAUSTO
Via Gaiazza, 150 A – Ceranesi (GE)
Tel. 010 780622

SABATO 28 NOVEMBRE -  € 35,00 
(€ 15,00 bambini sotto ai 12 anni)

“Serata Cacciagione”

Antipasti mistiAntipasti misti

Taglierini con sugo di lepre
Polenta con cinghiale

Brasato di capriolo con confettura di ribes
Goulash di cinghiale con patate

Dolci della casa

Vino – Bevande – Caffè

Prenotazione obbligatoriaPrenotazione obbligatoria



RISTORANTE “BERTIN”
P.zza Lencisa, 21 A - Loc. Lencisa – Ceranesi
Tel. 010 718040

SABATO 31 OTTOBRE –  € 32,00

Vitello tonnato
Insalata russa
Lardo con miele e castagneLardo con miele e castagne
Tartare con funghi porcini
Bignè ai funghi

Tagliatelle ai funghi porcini
Pansoti in salsa di ortica

Vitella in umido con funghi
Selezione di formaggi

TiramisùTiramisù

Acqua – Vino – Caffè – Limoncello

RISTORANTE “BERTIN”
P.zza Lencisa, 21 A - Loc. Lencisa – Ceranesi
Tel. 010 718040

VENERDÌ 27 NOVEMBRE –  € 32,00

Salumi misti
Carpaccio con grana e rucola
Polpettone di verduraPolpettone di verdura
Involtino di melanzana al castelmagno
Torta di porro in crosta

Ravioli al sugo di carne
Lasagne al pesto

Brasato al vino rosso
Selezione di formaggi

Gelato di castagna con panna e rumGelato di castagna con panna e rum

Acqua – vino – caffè – limoncello

E’ gradita la prenotazioneE’ gradita la prenotazione



LA LOCANDA DEI CACCIATORI
Via Monte Comego, 2A – San Martino 
di Paravanico - Ceranesi (GE)
Tel. 010 791391

VENERDÌ 6 NOVEMBRE –  € 32,00
“Sapori D’Autunno”

Flutes di benvenuto con sfiziosi tartufiniFlutes di benvenuto con sfiziosi tartufini
Salumi misti con cuculli
Insalata russa
Tortino di porri
Falde di peperoni con acciughe sotto sale 
(fatte in casa)

Lasagne al forno con dadolata di zucca, salsiccia 
e funghie funghi
Trofie di castagne con panna e stracchino 
oppure al pesto
Sorbetto

Gulash di cinghiale con polenta 
taragna ai formaggi
Brasato al barolo con patate al forno

Dolce della casaDolce della casa
Acqua – Vino – Caffè – Digestivo

E’ gradita la prenotazione

LA LOCANDA DEI CACCIATORI
Via Monte Comego, 2A – San Martino 
di Paravanico - Ceranesi (GE)
Tel. 010 791391

VENERDÌ 11 DICEMBRE – € 32,00

“Sapori di Campagna”

Flute di benventuo con crostini al formaggioFlute di benventuo con crostini al formaggio
Lardo di colonnata con noci e miele
Insalata russa
Arancini di riso
Salumi misti di selvaggina

Ravioli di cinghiale con sugo di cinghiale
Tagliatelle verdi al sugo di lepre
SorbettoSorbetto

Bocconcini di cinghiale con contorno
Capriolo in umido con verdure di stagione

Dolce della casa
Vino – Acqua – Caffè – Zuccherini fatti in casa

E’ gradita la prenotazione



TRATTORIA LA CHELINA
Località Piani di Praglia 1, - Ceranesi (GE)
Tel. 010 721426

SABATO 14 NOVEMBRE – € 32,00

Selezione di formaggi con crostoni di polenta

Mandilli di farina di castagne al pesto
Ravioli di faraona in brodoRavioli di faraona in brodo

Bollito misto di carne accompagnato da 
salsa verde e composta di cipolle di Tropea 
in agrodolce, con verdure miste

Strudel di mele con crema alla cannella

Acqua, vino, caffè, digestivo.

Prenotazione obbligatoria.

TRATTORIA LA CHELINA
Località Piani di Praglia 1, - Ceranesi (GE)
Tel. 010 721426

SABATO 5 DICEMBRE – € 28,00

Flûte di prosecco con focaccine della casa

Polenta concia della Chelina con burro fuso 
e fontina e fontina 

Brasato di capriolo in umido con verdure

Torta di mandorle con vin santo o Tiramisù 
con cioccolato fondente e marron glacé

Acqua, vino, caffè, digestivo.

Prenotazione obbligatoria



RISTORANTE PINO
Via Praglie Grandi, 6 – Loc. Praglia – Ceranesi
Tel. 349 3013898

VENERDÌ 20 NOVEMBRE -  € 30,00

Cuculli
Tomini in salsa verde
Sedano rapa in salsa tartufataSedano rapa in salsa tartufata
Vitello tonnato
Sformatino di verdura 

Ravioli col tocco
Taglierini al sugo di lepre

Sorbetto al limone

Arista di maiale con nocciole
Cervo in umidoCervo in umido

Dolci della casa

Bevande - Caffè – Digestivo

Prenotazione Obbligatoria

RISTORANTE PINO
Via Praglie Grandi, 6 – Loc. Praglia – Ceranesi
Tel. 349 3013898

SABATO 12 DICEMBRE -  € 30,00

“Bollito misto”

Cuculli 
Lardo con nociLardo con noci
Insalata russa
Carpaccio di vitello con grana e insalata

Ravioli di carne in brodo

Sorbetto al limone

Bollito misto alla piemontese con salse varie

Dolci della casa

Bevande – Caffè – DigestivoBevande – Caffè – Digestivo

Prenotazione Obbligatoria




